Crescenza per focaccia da 3 kg ge

D

CRESCENZA
PER FOCACCIA

Formaggio mo a ulteriore lavorazione

Bustaffa Emilio & Figli S.p.A.
nello stabilimento di Bagnolo S. Vito (MN]

Da consumarsi entro: vedi data vaschetta.
Ds vendersi a peso. @
Conservare da +1°C a +4°C

Nome del prodotto:

Crescenza per focaccia |Codice del prodotto: 125021

Codice EAN consumatore: 8007892747442

Codice EAN imballo:08007892998929

[Merceologia del prodotto:

‘formaggio molle da tavola

Caratteristiche organolettiche: |Colore: Bianco

Sapore: Dolce

Aspetto: Cremoso
|Ingredienti: ‘Iatte pastorizzato, fermenti lattici vivi, caglio, sale |
[shelf-life dal confezionamento |18gg |
[Lotto di produzione 'gg.mm.aa etichettato sul fronte |
[Conservazione da+1a+4°C |

Unita di Vendita (da lavorazione):

tipo confezione:

vaschetta bianca in PP alimentare con coperchio di chiusura a pressione
reclamizzato

contenuto in pezzi:

1 confezione da 3,0 kg

peso unita Vendita:

netto: 3,0 kg lordo:3,110 kg

Dimensioni Unita Vendita:

altezza:11 cm larghezza:19 cm lunghezza: 19 cm

Imballo:
Tipo imballo: scatola in cartone BU14/C \ pezzi per imballo | 2
dimensioni esterne altezza: 13 cm larghezza: 38cm lunghezza 19 cm
peso lordo imballo 6,40 Kg circa tara imballo: 135¢g

Pallettizzazione:

Tipo pallet:

'EURO 80X120 Altezza mt.1,45 compreso pallet

nr. strati per pallet: 10

nr. imballi per base pallet: 12

Parametri chimici e microbiologici medi
alla produzione per 100gr

PH

Grasso Fis.
Umidita

Grasso s/s

NaCl
Enterobatteri totali
E.coli
Stafilococchi C+
Lieviti

Muffe

Salmonella e listeria

Dichiarazione Nutrizionale
Valori Medi in 100gr
5,15 Energia 1186 kJ - 287 kcal

25% Grassi 25,049

58,00% di cui acidi grassi saturi 17,39

59,00% Carboidrati 244

<1,5% di cui zuccheri 1,69

<1000 ufc/g Proteine 13,09

<100 ufc/g Sale 0,84 g
<100 ufc/g
<1000 ufc/g
<100 ufc/g
assenti /25g
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Emesso da RGQ



